Informationen fir eine intensivere Beschaftigung mtidem Thema Hygiene
in der Schulverpflegung finden Sie u.a. hier:

Deutscher Caritasverband (Hrsg.): ,Wenn in Tageseirichtungen gekocht wird:
Anforderungen der Lebensmittelhygiene-Verordnung®; Lambertus-Verlag, Freiburg i.
Br., 1999, 126 Seiten

Dieses sehr praxisorientierte und gut strukturiesteehrbuch” informiert tber alle
hygienischen Anforderungen, unterteilt nach veesdénen Formen der Schulverpflegung
(z.B. ,Wenn selbst gekocht wird“, ,Wenn das Essagdiefert wird", ,Feste und Feiern®).
Ein eigenes Kapitel ,Praktische Umsetzung der Asdoungen® und Checklisten fur das
Eigenkontrollsystem als Kopiervorlagen bieten uteitiare praktische Unterstitzung fir den
Anwender. Die Rechtsvorschriften, auf die verwieséard, sind nicht mehr aktuell. Eine
Uberarbeitung und Neuauflage ist geplant. Die N#laga wird voraussichtlich im Marz
2009 erscheinen.

Unter www.aid-medienshop.de erhalten Sie Detailinformationen zu folgenden
Materialien:

aid Ringordner ,Essen und Trinken in Schulen”

Das gemeinsame Standardwerk von aid und DGE (Dmatsgesellschaft fur
Erndhrung) informiert umfassend, leicht verstandligraxisorientiert und gut
strukturiert Gber alle Bereiche, die fur die Bdtisi von Schulkiichen von Bedeutung
sind, z.B. Anforderungen an die Zwischen- und Mterpflegung, Gesetze,
Ernahrung. Jedes Kapitel enthalt Hinweise auf wigiteende Literatur.

aid-Broschure ,Kuchenhygiene®

Diese Broschire beschreibt knapp und sehr anschaulnterstutzt durch viele Fotos,
die grundlegenden Anforderungen an die Personal- LLebensmittelhygiene sowie
die Kichenhygiene. Dariliber hinaus wird allgemeirstémdlich auf die Gefahrdung
von Lebensmitteln durch Mikroorganismen eingegangen

aid spezial ,Kiichenhygiene flr Profis®

Die Lektire dieses aid spezial ist besonders darpfehlenswert, wenn in der Kiiche
selbst gekocht wird. Zunachst wird erklart wie esmaikrobiellen Kontaminationen
und Lebensmittelinfektionen kommen kann. Im Haubpterd ausfuhrlich sowonhl
Uber die hygienischen Anforderungen an Kichen deastt@nomie und
Gemeinschaftsverpflegung als auch tber Rechtswvdftechinformiert.



aid spezial ,,Planung kleiner Kiichen in Schulen, Kias und Heimen*

Die Kapitel ,Anforderungen an Raume und Ausstattusgwie ,Ausgabe- und
Angebotssystem* geben Schultragern, die sich nritRi@nung und Einrichtung von
Kiichen beschétftigen, wichtige Informationen.

aid spezial ,Wichtige Bestimmungen des Lebensmittedchts flir Gastronomie
und Gemeinschaftsverpflegung*

Die Broschiire liefert eine Ubersicht tiber die wigstien lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen, die fir die Verpflegung in Schuldevant sind. Neben den
Hygienevorschriften werden auch weitere ThemeB, Eragen zur Kennzeichnung
und Produkthaftung behandelt.

Weitere Informationen zum Thema Schulverpflegung:

BMELV und DGE (Hrsg.): ,Qualitatsstandards fir die Schulverpflegung*
www.bmelv.deund www.dge.de

Uber die Sucheingabe ,Schulverpflegung* gelangt mander als kostenlosen Download
erhaltlichen Broschire des Bundesministeriums fimakrung, Landwirtschaft und

Verbraucherschutz (BMELV) und der Deutschen Gedadif fir Erndhrung (DGE).

Sie beinhaltet Informationen zur Ernahrungsbildumger Berlicksichtigung padagogischer,
kultureller und organisatorischer Aspekte und vadhdiese mit allgemeinen Hinweisen zu
verschiedenen Formen der Gemeinschaftsverpflegdigessaten sind Verantwortliche und
Entscheidungstrager fur die Schulverpflegung. Denhahng enthalt praxisorientierte
Checklisten, u.a. zur Bewertung von Caterern.

www.schuleplusessen.de

Die Internetseite des BMELV in Zusammenarbeit neit BGE gibt detaillierte Informationen
zu allen Aspekten der Verpflegung von Kindern uagehdlichen in Schulen. Als
Schwerpunkt werden erndhrungsphysiologische Aspetichtet. Die Seite greift relevante
Themen schlagwortartig auf und eignet sich fur Yiekartliche in Schulen, um einen ersten
Uberblick zum Thema "Essen in Schulen” zu erha#me umfangreiche Linksammlung und
Listen mit weiterfihrender Literatur sowie kostesddownloads bieten weitere
Informationen zu padagogischen, praktischen undehigchen Fragestellungen.

www.munlv.nrw.de

Auf der Internetseite des Ministeriums fir Umwalgtur, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz des Landes Nordrhein-Westfatetefisich unter dem Pfad
http://www.umwelt.nrw.de/verbraucherschutz/leberatihygienekongress/index.php die
Broschure ,Frisch auf den Tisch — Lebensmittelhggien der Praxis* als kostenloser
Download. Sie enthalt u.a. praxisnahe Musterforneulér verschiedene Checklisten.



